
Medvehagymás körözött

Előkészületi idő: 5 perc Sütési idő: Nehézségi szint: Könnyű

Hozzávalók
• 1 gerezd zúzott fokhagyma
• 125 g túró vagy juhtúró
• 175 g tejföl
• 10 levél medvehagyma
• ízlés szerint só, bors, őrölt paprika

Elkészítés:
A túrót villával áttörjük, a tejfölt hozzákeverjük. A megmosott, lecsepegtetett medvehagyma levelek
szárait levágjuk, a leveleket felaprítjuk, majd a többi hozzávalóval együtt a túróba keverjük. 

Ajánlott termékek

https://www.naturprojekt.hu/termekeink/smoothie-es-turmixgep-43/sage-q-sbl820-turmixgep-sbl820-246
https://www.naturprojekt.hu/termekeink/teafozo-vizforralo-42/sage-automata-teafozo-es-vizforralo-btm800bss-243
https://www.naturprojekt.hu/termekeink/emile-henry-kenyersuto-edenyek-7/emile-henry-keramia-ciabatta-sutoforma-kremszinu-250


Sage Q SBL820
Turmixgép SBL820

Sage automata teafőző és
vízforraló BTM800BSS

Emile Henry kerámia
ciabatta sütőforma

(krémszínű)
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